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Levaduras: Hongos microscopicos

Levadura Saccharomyces cerevisiae, Microscopia electrénica
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Bebidas destiladas:
Whisky, Vodka,
Tequila, Pisco, etc.

Salsa Soja

Biocombustibles

OTROS: Compuestos quimicos, vacunas,
hormonas, astaxantina, prebidticos, etc.



Cerveza Artesanal:

oportunidades de sustitucion de
importaciones y agregado de valor
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" CERVEZA

Bebida alcohdlica (3-7%) de mayor consumo mundial
Alcanza a todos los estratos sociales
Produccidon no estacional (continua)

Motoriza industria > 250 mil millones USD/ano



Levaduras
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Cronologia Cervecera

Levadura LAGER

4000 A.C.

LAGERS: 95%



ACTUALIDAD DE LA CERVEZA INDUSTRIAL

Beer production worldwide from 1998 to 2013 (in billion hectoliters)

%
2000 “ 2013
Top 4 players ‘

Top 4 players
global share global share
22% L44% ’
B Anheuser-Busch 9% I ABInBev 20.0%
B HEINEKEN 5% I HEINEKEN 9.1%
B Ambev 4% I SABMiller 9.0%
B Miller Brewing 4% M China Resources  6.1%
Others 78% Enterprises

Others 55.8%

Evidencia freno en consumo y produccion

Global market share
In beer volume
Anheuser-Busch SABMiller
InBev 9.6%
19.7%

All others
49.1%

L

Carlsberg  Resources Heineken
6.1% Enterprise Co. 9.3%
6.2%

SOURCE: Euromonitor International | Post-Dispatch

Concentracion del mercado




Levadura LAGER
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Revolucion artesanal en Estados Unidos

Datos 2014 (American Brewers Association):
- 22,2 millones de barriles (110Lts), 11% del mercado Artesanales
- Valor de mercado 19,6 Billones, 19,3 % del total
- 100.000 empleos directos

IMPORT
(29,430,185 bbl)

CRAFT
1% Share
in 2014
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Aumento constante del 20-25% desde el 2004



Cerveza
artesanal
Argentina

> 350 Cervecerias artesanales

> Crecimiento 20-25% ano

Alto impacto socio econdmico
local

CERVECERIAS DE ARGENTINA
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DICIEMBRE

2014

CAPITAL FEDERAL
-Breoghan

-Buler, Casa de
Cervezas; Sainte
Vieo Lahuan

-The Mula, Zeppeln
-Gambric Brewing o0
-Buera Bim
-Denedon. Berserker

GBA
~Sudamerka, Buko, okl
Vahata, Netler, Orion
Heberling, Sidofer, Glon
Sania Coloma, FOCA
Colleman, La resacva,
La Loggia, 7 Colores.
Siberweisen, Artems
Ceres. Antigua Quimera,
Kraken, 8 Rios, Morante
Woodog, Finn, Loy Van,
Triskefl, Centurion,
Barba Roje. Schatler,
Schuller, Una «, Bakes,
Moranta, Andaiz, Cork
Grunge, Dust, Hdk,
Zona de LAPLATA
Falkner

-1882
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éA qué se debe el auge de las Cervezas Artesanales?

Cervezas de sabores mas intensos y complejos
Mayor variedad
Experimentar nuevos estilos y conocer sus historias
Ingredientes locales, identidad regional
Innovacion
Creatividad
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Impacto socio econdomico de

una micro-cerveceria
5 -20 empleados

: Proveedores
en Brewpub / Empleo Indirecto? Transoorte
restaurant F | Distribucion
j Laboratorios
— Servicios

Caso: 30.000 Lt/mes
Precio publico: 80-90 S / Lt.

2-5
empleados en
Planta

5 — 25 empleos directos
> 30 empleos indirectos
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Fuentes de |evadura: Levadura re-utilizada

5 »mfl »lll_mn.
Laboratorio especializado =
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-Propia

-Otra cerveceria

ACTIVATOR

PURE, PITCHABLE YEAST FOR BREWING
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en gulox)
AUSTRIA ¢ AUTRICME

Levadura liquida
Levadura seca
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Rol en el flavor: aroma y sabor de la cerveza for2
Levadura seca ‘ Levadura liquida

Diferenciacion productiva

Categorias |_Secas | _Liquidas _

Ale 2-3 25
Lager 1-2 15
Especiales 1-3 19

10% Pros y contras
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100% importadas
disponibilidad
Myl LERACHELIE

No existen en la
Argentina



Fuentes de Ievad ura: Levadura re-utilizada

man.

Laboratorio especializado
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-Otra cerveceria

-Stamm
-LalLear

ACTIVATOR

PURE, PITCHABLE YEAST FOR BREWING
ion Yeast Cells

BREWER'S CHOICE —
Award-winning components for the world's most discerning brewers.

Levadura liquida

Levadura seca



Propagacion a escala piloto

Banco de levaduras (20 - 100 Lts)

‘ Propagacion a escala Lab
Crio-conservaci6+ ' l (5 ml = 7Lts)
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Conservacion Propagacion Propagacion

Laboratorio Lab/cerveceria
MABB
HOY )
Micros

MABB Equipamiento

FUTURD e

Capacitacion + equipamiento  Micros

MABB: Lab. Microbiologia Aplicada y Biotecnologia Bariloche (INIBIOMA, CONICET — UNComahue)



Costo relativo de la levadura para el productor artesanal

% Insumos - Liquida

Lupulo 5,9 10,4 10,5
4,4 8,3 8,4
Reutilizacion No Si Si

Cerveceria 30.000 Lts/mes - Solo insumos
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Levadura LAGER

Saccharomyces
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INIBIOMA

Proyectos en curso S

CONICET
U N € O

Ampliar capacidad de propagacion de levaduras cerveceras

Desarrollar cervezas patagonicas a partir de levaduras nativas

¢ -
Microcervecerias ‘ ‘

Cerveza con identidad
patagonica

Levadura nativa
Domesticacién/|

* »
' J
Laboratorio

Ambiente natural ! ‘

Evolucion Mejoramiento genético
experimental (hibridizacion)




éSe puede hacer cerveza con S. eubayanus?




Debilidades de la industria
artesanal en Argentina

$

Oportunidades

Concurso Patagénico de

Cerveza Artesana]
: 2.

- Control calidad materia prima y producto
- Capacitacion
- Acceso a tecnologia — ingenieria equipamiento
- Tratamiento de efluentes
- Cultura cervecera
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