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PELÍCULAS COMESTIBLES 

p 

aditivos:  

plastificantes,  

emulsionantes, etc. 

MATRIZ 

proteínas: de soja,  

del suero de leche, colágeno,  

gelatina, etc. 

 
hidrocoloides:celulosa, alginatos,  

pectinas, quitosano, etc. 

 lípidos 



PELÍCULAS COMESTIBLES 



 

 

 

 

 

 

 









PELÍCULAS COMESTIBLES:  

ENVASES ACTIVOS 

matriz extractos naturales y  

artificiales con 

compuestos que presentan  

actividad biológica 

(antioxidantes,  

antimicrobianos, etc.) 



500.000 a.c 





PELÍCULAS COMESTIBLES  

A PARTIR DE GELES TERMOIRREVERSIBLES 

(ALGINATO DE CALCIO) 

alginato de sodio 



+ Ca2+ 



gel termorreversible 

 de agar-agar 

gel termoirreversible 

 de alginato de calcio 



PELÍCULAS  DE ALGINATO DE CALCIO 

SABORIZADAS CON CALDO DE POLLO 

 

sin agregado extra de 

calcio, 

desgrasado y  

sin colesterol 

+ 







 

PROPIEDADES MECÁNICAS 

 

 

                                             

                                          PROPIEDADES ÓPTICAS 

 

 

 

ANÁLISIS QUÍMICO 

 

                                               

                                           ANÁLISIS SENSORIAL 
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