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Para muchos lectores, los términos biomaterial y mate-
rial bioldgico son sinénimos. Aparentemente, la posicion
del término bio —delante o detrds de la palabra material-
no deberfa afectar al significado, pero los miembros de la
Sociedad Europea de Biomateriales decidieron, en sep-
tiembre de 1991, reservar la palabra biomaterial exclusi-
vamente para aquellos «materiales utilizados para evaluar,
tratar, corregir o reemplazar cualquier tejido, 6rgano o
funcién en el cuerpo humano». EI término material bio-
logico se sigue utilizando para cualquier material que pro-
ceda de un ser vivo. MANUEL ELICES CALAFAT
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de soja,
del suero de leche, colageno,
gelatina, etc.

celulosa, alginatos,
pectinas, quitosano, etc.

plastificantes,
emulsionantes, etc.
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PELICULAS COMESTIBLES:
ENVASES ACTIVOS
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matriz extractos naturales y
artificiales con
compuestos que presentar
actividad biologica
(antioxidantes,
antimicrobianos, etc.)
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PELICULAS COMESTIBLES
A PARTIR DE GELES TERMOIRREVERSIBLES
(ALGINATO DE CALCIO)
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gel termoirreversible
de alginato de calcio
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gel termorreversible
de agar-agar




PELICULAS DE ALGINATO DE CALCIO
SABORIZADAS CON CALDO DE POLLO

sin agregado extra de
calcio,
desgrasado y
sin colesterol
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