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Patagonia Norte: Argentina es el tercer país productor de peras en el 
hemisferio sur y el primer exportador a nivel mundial al comercializar 
el 60% de la producción total. 700 mil toneladas en AVRNyN 

Patagonia Sur: 180 mil toneladas de Berris (frutillas, frambuesas y  zarzamoras) y 
70 mil toneladas de Cherries (cerezas y guindas),  algo más del 70% se concentra 
en territorio patagónico 

Alto Valle de Río Negro y  
Neuquén 

Valle Inferior  
del Río Chubut 
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Larga a mediana Mediana a corta 

Conservación 

Muy corta 



Cosecha con madurez fisiológica 

Procesamiento en línea de empaque   

Cámara de almacenamiento  

Peras de larga conservación: 



Penicillium spp. 
Botrytis cinerea 



Fruta fina de baja conservación:  





Manejo de las enfermedades de Postcosecha 

Producción convencional 
 

Permitido el uso de 
productos de síntesis 

química desde el campo 
hasta la postcosecha. 

Producción orgánica 
 

Prohibido el uso de productos 
de síntesis química durante 
todo el proceso productivo. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Resistencia de los patógenos a los 
fungicidas tradicionales de síntesis 
 

  Reducción de los límites de residuos 
tolerados por los mercados 
compradores 

 Producción de alimentos sanos  

 

 Reducción de la contaminación 
ambiental 



 Aisladas de los mismos alimentos que se quieren preservar 
 

 Pueden crecer a baja actividad de agua, bajos niveles de 
oxígeno y baja temperatura 

 
 Son genéticamente estables y efectivas en bajas cantidades 

 
 Tienen capacidad de sobrevivir en condiciones ambientales 
adversas  

 
 No son patógenas y no producen esporas alergénicas, 
micotoxinas u otros metabolitos que puedan comprometer la 
salud humana. 

CONTROL   BIOLOGICO con Levaduras 



 Aspire. Candida oleophila (Ecogen Inc., Langhorne, EE.UU) 
 
 Yield Plus. Cryptococcus albidus (Lallemand, Montreal, Canadá) 
 
 ShemerTM. Metschnikowia fructicola (Bayer CropScience, Israel) 
 
 Candifruit. Candida sake (Sipcam - Inaagri, SA Valencia, España) 
 
 Nexy. Candida oleophila (Lesaffre - Bionext, Francia)  
 
Boni Protect. Aurobasibium pullulans (Bio-protect, Alemania) 

Formulados comerciales que emplean levaduras como ACB  



Levaduras aisladas de fruta almacenada a -1/0ºC, y 
seleccionadas en base a su actividad antagónica in vivo y a sus 

mecanismos de acción, permitirán desarrollar un sistema 
efectivo de control biológico, para reducir la incidencia de 

enfermedades fúngicas de postcosecha y el empleo de 
fungicidas de síntesis. 

HIPÓTESIS 



Incubación  -1/0ºC  100 días 
Incidencia - Severidad 
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Penicillium expansum Botrytis cinerea
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310 aislamientos de 
levaduras de 11 

especies 

40 aislamientos de 
patógenos de 2 

especies 



600 aislamientos de 
levaduras de 21 

especies 

50 aislamientos de 
patógenos de 19 

especies 

Incubación  -1/0ºC  5-30 días 
Incidencia - Severidad 



Hospedante 
Patógenos 

Ambiente 

Antagonistas 

Cr.  victoriae  
NPCC 1263 

P.  membranifaciens 
NPCC 1250 



Placas de GPY – agar con  

cultivo de las levaduras 

Suspensión acuosa 

 de levaduras 

Frascos Erlenmeyer de 250 mL 

con 100 mL de medio de cultivo  

Frascos Erlenmeyer de 2 L 

con 900 mL de medio de 

cultivo  
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Tiempo de incubación 

Seguimiento del crecimiento 

microbiano por densidad óptica 

Biorreactor, con aireación y 

agitación mecánica 

Condiciones  de producción de biomasa 
 
128,2 g/L de melaza de caña de azúcar 
20º C 
O,6 gr/L urea 



Lavado con agua 

Aplicación  de productos 
químicos 

Túnel de secado 
Clasificación por calidad (manual) 

Calibrado o tamañado  Embalado 
Palletizado 

Volcado en hidroinmersor 

Recepción de la fruta 

Ingreso a la línea de 
procesamiento 





400 kg de pera/tratamiento 

 Tratamientos: 

Agua 

CaCl2 

P. membranifaciens  1250  108  células/mL 

P. membranifaciens 1250  108 células/mL + CaCl2 

Cr. victoriae1263   108 células/mL  

Cr. victoriae 1263   108 células/mL + CaCl2 
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Incidencia de P. expansum y B. cinerea en peras Beurrè D´Anjou  

 cámara frigorífica B (aplicación 17 de marzo) 

45 días 90 días 

45 días : las enfermedades fueron controladas 100%  por todos los tratamientos con levaduras 
 
90 días: el Cl2Ca mejoró la acción de las dos levaduras respecto a su acción individual: 1250 
controló el 80% y 1263 el 91% de las dos enfermedades respecto de los controles.  

P. expansum 
B. cinerea 

  sin tratamiento 0,5% perdidas en total, 

 los tratamientos controlaron completamente  

 

  

sin tratamiento 0,8% perdidas en total, 

los mejores tratamientos controlaron 0 a 0,1%  

 

  

1 



Cámara  B (aplicación 22 de marzo)  Cámara A  (aplicación 28 de febrero)   

Incidencia de P. expansum y B. cinerea en peras Packham´s Triumph 

170 días 

Porcentajes de control= Mejor  temprano aplicación de las levaduras en la línea 

Cl2Ca  mejoró el antagonismo de 1263 en los dos ensayos, no se observó este efecto para 1250 

 

sin tratamiento 2,5% perdidas en total, 

los tratamientos controlaron al 0,8% 

 

1250 controló 60 % y 1263 con Cl2Ca  70% 

  sin tratamiento 1,5 % perdidas en total, 

 los tratamientos controlaron 0 a 0,2 %  

 

1250 controló 83% y 1263 con Cl2Ca  100% 

  

P. expansum 
B. cinerea 



Patente para Biocontrol en postcosecha en pera 
Instituto Nacional de la Propiedad Industrial.  
Nº : 20120101053 



Pasos recomendados en Bibliografía para obtener ACB 



Perspectivas futuras  

 Seleccionar las levaduras para fruta fina y producir a gran 

escala biomasa para ensayos comerciales 

 Evaluación sobre otras variedades de pera y de       

manzana. 

 Mejoramiento de la producción de biomasa. 

 Evaluación del secado para la formulación comercial. 



Muchas Gracias 


